Тестирование по теме «Углеводы. Липиды»
Вариант 1
1.Какие углеводы относятся к полимерам?
А) моносахариды;      Б) дисахариды;     В) полисахариды.
2.Какое соединение является мономером крахмала?
А) глюкоза;      Б) рибоза;     В) сахароза.
3.В растительной клетке из углеводов состоит:
А) плазматическая мембрана;     Б) клеточная стенка;      В) ядро;     Г) цитоплазма.
4.Какие полисахариды характерны для животной клетки?
А) целлюлоза;          Б) крахмал;               В) гликоген;       Г) хитин.
5. Какими свойствами обладают полисахариды?
А) хорошо растворимы в воде, сладкие на вкус;
Б) плохо растворимы в воде, сладкие на вкус;
В) теряют сладкий вкус и способность растворяться в воде.
6. Молекулы жиров образуются:
А) из глюкозы;                             В) из глицерина и высших карбоновых кислот;
Б) из аминокислот и воды;         Г) из этилового спирта и высших карбоновых кислот.
7. Жиры выполняют в клетке функцию:
А) транспортную;    Б) каталитическую;       В) энергетическую;     Г) информационную.
8. Какое значение имеют жиры у животных?
А) источник энергии;                    Г) входит в состав мембран;
Б) теплорегуляция;                        Д) всё выше перечисленное.
В) источник воды;
9. В каких растворителях жиры растворимы?
А) вода;    Б) спирт, эфир, бензол;     В) соляная кислота, вода.
10. Если вам даны 2 вещества и сказано, что одно из них глюкоза, а другое крахмал. Каким способом вы точно сможете установить, где глюкоза, а где крахмал?
А) по запаху;     Б) по растворимости в воде;                 В) по цвету.


Тестирование по теме «Углеводы. Липиды»
Вариант 2
1.Какие углеводы относятся к моносахаридам?
А) глюкоза;      Б) сахароза;     В) целлюлоза.
2.Какие углеводы нерастворимы в воде?
А) глюкоза, фруктоза;      Б) рибоза, дезоксирибоза;     В) крахмал, хитин.
3. Сколько энергии освобождается при расщеплении 1 г углеводов?
А) 17,6 кДж;     Б) 38,9 кДж;      В) 40 кДж;     Г) 16,6 кДж.
4. В каких клетках содержится больше углеводов?
А) в растительных;          Б) в животных;               В) одинаково во всех клетках.
5. Основные биологические функции углеводов:
А) защитная;
Б) энергетическая и строительная;
В) энергетическая и защитная.
6. Какова роль липидного слоя в функционировании биологических мембран?
А) избирательная проницаемость;                             В) непроницаемость;
Б) полная проницаемость.
7. К каким соединениям по отношению к воде относятся липиды?:
А) гидрофильным;    Б) гидрофобным.
8. Сколько энергии освобождается при расщеплении 1 г жира?
А) 17,6 кДж;     Б) 38,9 кДж;      В) 40 кДж;     Г) 16,6 кДж.
9. Какое свойство липидов лежит в основе энергетической функции?
А) гидрофобность;    Б) плохая теплопроводность;     В) окисление жиров.
10. Если вам даны 2 вещества и сказано, что одно из них сахароза, а другое крахмал. Каким способом вы точно сможете установить, где сахароза, а где крахмал?
А) по запаху;     Б) по растворимости в воде;                 В) по цвету.
